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Die Schlossbrauerei Naabeck ist seit 1919 in Besitz der Familie Rasel, gekauft von Wolfgang Rasels GroRBvater Hans. Das Braurecht lag zu jener Zeit schon 300 Jahre

auf dem stattlichen Anwesen.
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Brauerei in besonderem Jubilaumsjahr

Die Corona-Pandemie hat die
Planungen zum groRen
Jubilaumsfest ,400 Jahre
Braurecht” abrupt gestoppt.
,Das war ein Schock,” ver-
sichert Wolfgang Rasel,
Besitzer der Schlossbrauerei
Naabeck. Trotzdem blickt er
optimistisch in die Zukunft.

Schwandorf. (td) Musik, Festzug, Ver-
eine, ein riesiges Festzelt, jede Men-
ge Essen und natiirlich Bier — die
Uberlegungen zum grofien Braue-
reifest Mitte September dieses Jah-
res waren schon weit fortgeschrit-
ten, als im April wegen Corona die
Notbremse gezogen werden muss-
te. Es ware eines der grofien Jubild-
en in diesem Jahr gewesen. Wo fin-
det man schon eine Brauerei, die
seit vier Jahrhunderten tiiber das
Braurecht verfiigt?

Wolfgang Rasel (67), Chef des
Traditionsunternehmens in dritter
Generation, erinnert sich an die An-
finge der Brauerei-Agide Rasel in
Naabeck. Kurz nach dem 1. Welt-
krieg kaufte sein Grofivater Hans
Rasel das Schlossgut Naabeck im
Stiden von Schwandorf von einem
Immobilienmakler. Zu jener Zeit
spielte die seit 1620 existierende
Brauerei noch eine eher unterge-
ordnete Rolle, im Vordergrund
stand die Landwirtschaft.

Erste Bliite vor rund 65 Jahren

Zu einer ersten Bliite wurde das Un-
ternehmen von Wolfgang Rasels Va-
ter Hans-Jorg und dessen Bruder
Eberhard gefiihrt. Die beiden hat-
ten in den Fiinfzigern die ziindende
Idee, Bierwdgen einzusetzen, um
den Naabecker Gerstensaft an den
Privatkunden zu bringen - zu einer
Zeit, als man sich das Bier {iblicher-
weise aus dem Wirtshaus im offe-
nen Masskrug nach Hause holte.
»Meinem Vater gelang die Umstruk-
turierung zu einem modernen
Brauereibetrieb, bilanziert Rasel
und nennt als weiteren wichtigen

Wolfgang Rasel: Ein moderner Unternehmer, der sich der Heimat stark verbunden fiihlt.

HINTERGRUND

,Was hat unsere Dorfbrauerei, was an-
dere nicht haben?” Die Antwort: Das
Wasser aus einer mitten im Hof gelege-
nen, 70 Meter tiefen Quelle, das zum
Brauen genutzt wird. Von den 1000
Brauereien in Deutschland konnen keine
sieben Prozent mit eigenem Quellwasser
arbeiten. Darauf ist man in Naabeck
durchaus stolz. Ein wichtiger Grundsatz
lautet Uberdies Frische statt Konservie-

Schritt die Belieferung von Abhol-
madrkten seit den siebziger Jahren.
1986 bricht dann die Ara des
heutigen Brauereibesitzers an.
Wolfgang Rasel hatte nach seinem
Studienabschluss als Diplom-Kauf-
mann an der Universitit Regens-
burg zundchst in einer grofien Steu-
erberaterkanzlei in Miinchen gear-
beitet. ,Da habe ich Bilanzen fiir
Brauereien erstellt, weif3 er noch
gut. Danach ging er bei einer ober-
bayerischen Brauerei in den Ver-
kauf, um schliefflich in der ersten
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rung. ,Wir bekennen uns zu frischem
Bier ohne kiinstliche Haltbarmachung,”
heift das unternehmerische Glaubens-
bekenntnis, das man auch in einem Falt-
blatt nachlesen kann. Dem Brauereien-
sterben halt Wolfgang Rasel sein ande-
res Credo entgegen: ,Wir miissen immer
wieder investieren, um modern zu blei-
ben, und unser Kapital in den Betrieb ste-
cken.” (td)

Hilfte der achtziger Jahre bei ,Lo-
wenbrdau“ Lindergruppenleiter zu
werden.

Bald vierte Generation

Der Tod seines Onkels im Jahr 1985
bringt Wolfgang Rasel zuriick nach
Naabeck. Er beerbt seinen Verwand-
ten in der Betriebsfithrung und
nach dem Tod seines Vaters 1989
iibernimmt er als alleine Verant-
wortlicher die Regie im Unterneh-
men. ,Von meinem Vater habe ich
unternehmerischen Mut geerbt,
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400 Jahre Braurecht: In Naabeck ist
man zurecht stolz darauf.

von meiner Mutter, der Arztin Dr.
Erika Rasel, Menschlichkeit und
Kontaktfreude, versichert er.
Zwischenzeitlich steht die vierte
Generation in den Startldchern.
Mit 70 will der Seniorchef das Un-
ternehmen an seine Tochter Eva
(22) tbergeben, die derzeit stu-
diert. Bis dahin sind hoffentlich
auch alle grofien Baumafinahmen
iiber die Bithne gegangen, die dem
Traditionsbetrieb mit seinen 42
Beschiftigten die Zukunft sichern
sollen. » Seite 14



